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‘upe rera sicula
Zi, qui da noi regnano loro.
Zulle pendici dell’Etna, tra i
bosco di castagni, e la
lavanda profumata, abbiamo
ascoltato quello che
I'ape nera sicula ci chiedeva.
Un'abitazione naturale, Ia
libertda di nutrirsi volando
poszibilitd di pradurre il zua
nettare secondao i ritmi di
MERD DYAPE & il miele intatto
che le nostre regine ci donano

madre natura.

L'ape & regina.
terra agivtano a sbhocciare e la

sutiori che sala il zale & la
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dedizione e del nostro lavaoro.
E noi, cosi, lo offriaomo a voi.

in cambio della nostra




MOD 510401 rey. 2

- : .
i ACCn’. 16-000034

WIE ROP 1&-IMO0O0S2

Bologno, [i 24 /022014

@
QS C r e a Rapporto di prova n®:

TAINOO0S3 del 24 /02/2014

Riferimento accettazione n™:

16-000034

UMITA DI BICERCA D) ARICOLTURA
EBACHICOLTLRA

“ia di Saliceto, 80

40128 Bologna

Trg9- 051 35303

F+3% 051 356341
laborataorio.apif@entecra.it

okt Cra-api.it

P 972319705879

Pl 0815831010083

ACCREDIA X

LEMTE FTAL LA 08 ML 80|

SEDE LEGALE

“ia Mazionale, 32 - 00184 Roma
LAB H™ 01945 W Ccreda.goy it




UMNITA DI RICERCA DI APICOLTURA E BACHICOLTURA

| compicni sottoposh a prova sonoconseryati dol Loborotonio per almene 3 mes, in condizion
idonee ol fine di permettereuno eventeole ripetizicne delle determinoziond anolitiche.

mpett.
ASSOCIATZIONE ALLEVATORI AP MELLIFERA
SICILLA LA

Yia lmera, 2

20014 COLLESAMC [PA)

Conil presente Rapporto di Prova si comunicana i risultati delle analisi
esegyite sul campione di miele da Voi conferito al nostro Laboratorio e
ricevuto in data 04,/02/2014.

[risultsti contenuti nel Rappaorto di Prova sono riferibili e sclusivamente ai
campioni sottoposti ad analisi.

L'accreditame nto si riferisce solo alle prove per le quali tale riconoscimento
& stato concesso e non implica in alcun caso 'approvazione di un campione
o prodotto né da parte dellaboratorio ne da parte dell'organismo di
accreditamento.

Il Rapporto di Prova non pud essere riprodotto parzialmente salvo
autorizzazione scritta del Direttare del Laboratario.

Informazioni sul servizio analitico effettuato dal laboratario sano dizpanibili

sul zita woenercra-api.it
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N° CAMPIOMNE: 1500053
Prodoto: miczle

ORIGINE BOTAMNICA: Aillefiori
ORIGINE GEOGRAFICA: /

ANALISI MELISSOPALINOLOGICA QUALITATIVA
Marma / Metodo di prova: MDP/08 rev. 2 2015

DIAGNOS] ORIGINE BOTANICA: rizle millefiori
DIAGNOS]I ORIGINE GEQGRAFICA: Italia

SPETTRO POLLINICO

Tipi pollinici nettariferi

Cominante Castanea
DiAccompagnamento Assente

lsalato Impartante Rubusf.

lzalato Impartante Eucalyptus camaldulensis
lsalato Echium

lsolato Anacardiace as
lsolato Apiace ae

lsolato Compaositaz forma 5
lsolato Acanthus

lzolato Ailanthus

lzolato Allium f.

lzolato Asparagus acutifolius
lsolato Brassicace ae

lsalato Campanulace a2

Isolato Citrus
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Isolato
Isolato
Isolato
Isolato
lsolato
Isolato
lsolato
lsolato
lsolato
lsolate
lsolato
Isolato
Isolato
Isolato
Isolato
Isolato
lsolato
lsolato

Tipi pollinici non nettariferi

Clematis
Compositas forma T
Datura

Genistaf.

Hedera

He dvsarum
Labiatas farma M
Ligustrum f.
Liliaceae

Melilotus
Parthenocissus
Funica

Fhus

Tamarix

Trifolium pratense gr.
Trifolium repensear.
Yerbascum f.

Yicia

Actinidia
Chenopodiaceas
Juglans
Dleaceas
Papaver
Cuercusilex
Witis
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Altri elementi costituenti del sedimento

sateriale cristalline in piccala quantita

Elementi indicatori di melata

Azzenti
CARATTERISTICHE SENSORIALI

Esume visivo (descrizione dello stato fisico):
liquido, leggermente torbido, ambra con tonalitd aranciate

Esame olfuttive (descrizione dell'odore):

medio-intensa, aromatico, speziato, presenza di castagno

Esame gustativo (descrizione dell'aroma):

intenzo, poco dolce, aromatico, di marmellata di fichi

Difetti evidenziati:

/
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DATA 23/02/2016
Appendice informativa spettro pollinico

Irisultati delle analisi polliniche vengono espressiattraverso classi di
frequenzache corrispondono alle seguenti percentuali:

"Lowveaux )., Maurizio A&, Vorwhael G, (nternational Commission for Bee
Botany of IUBS) (L978) Methods of melissopalynology. Bee World, 59 (3):
139-157"

“polline dominanta” > 45%
"pollini di accompagnamenta” 15-45%
"polliniisalati impartanti” 3-15%
"pollini isolsti" < 3%

alielementi indicatori di melsta (M) sono il risultato del rapporto trail
numera di Ik rilevato e il numero di granuli pollinici iaP)y di piante
nettarifere.

“assenti” IF/GP = 0,00- 0,09
"piccola quantita” IFA/GP =0, 10-1 4%
"media quantita” IF/GP = 1 50- 299
“elevata quantita” IF/GP = 3 00-4 49
"quantita molto elevata” [FA/GP = 4 50
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ESAME VISIVO:
Shato Fisico liquido
Aspetio leggermente torbido
Colore ambracon tonalita aranciate

DifeHi @& nessune O lievi O medi O gravi

ESAME OLFATTIVO:

Internsita Odore mediaintensita

Clwalitd [desorizione dell'odore)  aromatico, speziato

Difedi () nessuno @ lievi (O medi () gravi

presenzadicastagno
ESAME GUSTATIVO:

Intensida dell'arama intenso
Clwalitd [descrizione dell aroma) poco dolee, aromatico, di
marmellata di fichi

Dif et (O nessuno @ lievi (O medi () gravi
presenzadimelata

ESAME TATTILE:

Consistenza normalmente denso

Difet @ nessune O lievi Omeadi ) gravi

(“3 Provanon accreditata da ACCEEDIA

DATA 23/02,/2016
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N° CAMPIOMNE: 1&-rM00083
Prodoto: mizle

ORIGINE BOTAMNICA: Aillefiori
ORIGINE GEOGRAFICA: /

ANALISI SENSORIALE DESCRITTIVA
Marma / Metodo di prova: MDP /74 rev.O

VALUTAZIONE COMPLESSIVA DEL CAMPIONE:

o @ v O O

oHimo Foono sutficiente soadente molto seadente
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FINE RAPPORTO DI PROVA

DOCUMENTO FIRMATO DIGITALMENTE (CNIPA N.45/2009)

I Responsabile Tecmico del Laboragtorio
Fer ind. chimico Roberto Colombo
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Alcuni anni fa, mossi dalla passione
abbiamo iniziato I'avventura MERO
L'APE alllinsegna dell’eticita e
dell’assoluto utilizzo di metodi

naturali.

Mai riteniamo i pratocalli BIOD fin
troppo blandi, pertanto in modo pio
radicale ci rifivtiama di fare
qualsiasi trattamento chimico alle
api alle arnie & ovviameante al

miele.

L'wnico aivto che diamo alle nostre
api e spruzzarle con “aceto dei
quattro ladri® che produciamo

artigianalmente in azienda.

Come prima scelta abbiamo deciza
di allevare “I'ape nera sicula®,
difficile da allevare, unica speacie
pura europed, anni fa a rischio  di
estinzione e zalvata dalla paszione
di qualche coraggioso apicoltore

legato al territorio.

La nostra & una piccala

produzione, produciamo salo 5000
kg di miele I'annao, le arigini
botaniche sono sala limitate alle
culture presentisul territorio
dell'Etna.

Produciamo infatti zalo miele di
zagara, di castagno, un millefiori di

montagna e una melata.

Moi preleviamo i melari quando
tutti gli opercoli sono sigillati,
questo fa diminuvire il grado di
umidita e quindi il peso, ma rende il
miele di ottima qualitd e ne esalta

le caratteristiche organolettiche.

Infine ci piaceva coniugare un
prodatto di nicchia e naturale in un
packaging esclusiva, non ci piace il
luogo comune che naturale sia per

forza basic.

Dgni vendita viene correlata da
delle analisi effettuate da un
laboratorio specializzato ove si
evidenziano i pollini trovati, le
qualitd senzariali e le principali

caratteristiche

Ti prego di dargli attenzione, il
miele & un prodotto vario e vivo,
come il vino va accostato, conosciuto
evanno apprezzate le sfumature e
le differenze... per noi & un
orgoglio e una sfida far conoscere
al meglio questo prodotto nato
dalla passione dal sacrificio e
dall’'amore per le nostre api e per

la natura.

Tiringraziamo ancara per avercdi

dato I'opportunita di farti conoscere
il mondo di Mero d'Ape.
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di Sciacca Alessandro Simone

35 Via Pietra Maring, 45

25012 Castiglione di Sicilia [CT).

tel. +39 347 48468735 - info@nerodape.com




